Suus Plesman, de vrouw van KLM-oprichter Albert Plesman, was een stille

kracht in de diplomatie en het verbinden van mensen. Haar manier om

bruggen te bouwen en mensen samen te brengen? Een heerlijke maaltijd.

LUNCH

VOORGERECHTEN

GEROOSTERDE SPRUITEN | 12
Bruine boter | Nootmuskaat | Citroen

STEAK TARTAAR | 14/22
Lokaal rundvlees | Eidooier | Parmezaanse kaas | Zwarte truffel

WITLOFSALADE | 12
Geitenkaasdip | Walnootdressing

SOEP VAN DE DAG | 10
Seizoenssoep

FOCACCIA | 6

Siciliaanse citroen | Arbequina-olie

SANDWICHES

CROQUE MONSIEUR MET TRUFFEL | 14
Mornaysaus | Seizoenstruffel | Spaanse Duroc ham (+4,5)

FRATBREAD DUROC | 13
Citroencréme | Spaanse Duroc ham | Geschaafde truffel (+3)

BRIOCHE GEROOKTE ZALM | 16
Brioche | Créme fraiche | Citroen | Bieslook | Rode ui | Zwarte peper

FLATBREAD GEROOSTERDE BIET | 12
Geroosterde biet | Roomkaas | Mierikswortelpasta | Bosbessen

HOOFDGERECHTEN

GEROOKTE BIET | 23
Geroosterd | Mierikswortel | Bosbessen | Gerookte beurre branc

HERTENVLEES | 30
Lokaal hertenvlees | Spruitjes | Aardappel | Olijfolie | Lingonberry saus

KIP SCHNITZEL CAESAR | 24
Kipschnitzel | Romaine | Caesardressing | Parmezaanse kaas | Ansjovis

VIS VAN DE DAG | DAGPRIS
Seizoensgarnituur

COTE DE BOEUF | 89 (30 MIN BEREIDINGSTIID)
Black Angus 1000g | Witlofsalade | Frietjes

FRIET VAN SUUS | 6
Frietjes | Mayonaise | Zeezout

Als je speciale dieetwensen hebt, laat het je ons dan van tevoren weten




